


MastroA pranzo dal

Un Tortello
o

Un Secondo
o

Un Mastrotortello +€3

Un Antipasto o un Contorno

Caffè

Acqua
o

Una Bibita +€1
o

Una Birra o un Calice +€2

dal Lunedì al Venerdì    12:30 - 14:30 (esclusi i festivi)

14€



12

+€1.5

13

Tortei

CROCCHETTE DI PATATE

CROCCHETTE DI FORMAGGIO

ZEPPOLINE

VERDURE SALTATE

4

Antipasti e Contorni

5

4

6

BOLOGNESE
Cappelletti di CARNE, con RAGÙ ALLA BOLOGNESE

ALL-IN(CLUSIVO)
Tortelloni VEGANI GLUTEN FREE di ZUCCA
con olio EVO e pepe nero in grani

Riesci a credere che una pasta vegana 
gluten free possa essere così buona?

EXTRA RAGÙ

con impasto all’uovo, con spinaci, e pomodoro; o al riso vegano gluten-free

9CLASSICO
Tortelloni di RICOTTA E SPINACI 
con salvia fritta

10ESTIVO
Tortelloni di RICOTTA E LIMONE 
con scorza di limone e crumble di pane aromatizzato

10STORICO
Tortelloni di ASPARAGI 
con crumble di pane aromatizzato

11TIROLESE
Tortelloni di SPECK E RADICCHIO
con bacon croccante

13LANGAROLO
Tortelloni di TARTUFO
con pepe nero in grani



La pasta ripiena speciale

15PESTO
Crema al pesto di basilico alla genovese
con crumble di pane aromatizzato

15BACCALÀ
Crema di baccalà mantecato
con scorza di limone e olio EVO a crudo

I nostri "Mastrotortelli" con impasto ai 33 tuorli, senza 
albumi e senza acqua, con spinaci e nero di seppia 
ripieni con creme artigianali ispirati alle più 
straordinarie ricette italiane, rivisitate in chiave pasta 
ripiena, la più alta espressione della pasta italiana.

15CARBONARA
Crema alla carbonara
con bacon e pepe nero in grani

15CACIOPEPE
Fonduta di Pecorino Romano DOP
con scaglie di pecorino e pepe nero in grani



Dolci

Secondi

Riutilizzalo!
Portalo a casa e offrigli
una seconda vita

6CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO

11CAPRESE DI BUFALA
Mozzarella di Bufala Campana DOP e pomodorini

13TARTARE DI FASSONA
Con cialde di Grana Padano DOP e capperi

14ROAST BEEF
Con pomodorini

6MOUSSE AL CIOCCOLATO

Ti piace il vasetto del dolce?

5CROSTATA DI ALBICOCCHE

6TIRAMISÙ

14VITELLO TONNATO
Roast Beef in SALSA TONNATA e capperi



5      20

5      20

PROSECCO 11.5%

FALANGHINA 12.5%

6      24CHIANTI CLASSICO 13.0%

Vini

Bevande
2

3

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE
50 cl

COCA COLA / COCA ZERO
 33 cl

5BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA 5.0%
33 cl

Cocktail
7

8

SPRITZ
Aperol 11.0%, Limoncello 25.0%

5LIMONCELLO
Boccetta (x2 persone) 25.0%

1.5CAFFÈ
Espresso, Decaffeinato

GIN TONIC
Tanqueray 43.1%,  “OPPURE” 0.0%, SE DEVI GUIDARE



alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura per garantire la 
qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP 
ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04

i piatti contrassegnati con (1) sono preparati con materie 
prime di qualità superiore che potrebbero essere state 
abbattute all'origine, al fine di garantirne la massima 
qualità originale.

Alcuni aspetti sulla materia prima utilizzata in questo locale:

In questo locale incoraggiamo la trasparenza, la 
sostenibilità e l'inclusività in ogni sua forma, 
impegnandoci quotidianamente nel portare avanti i seguenti 
obiettivi:

zero sprechi alimentari, grazie ad un'organizzazione 
efficiente e studiata

tracciabilità massima e scrupolosa della materia 
prima

pagamenti digitali sempre preferiti rispetto al 
contante

retribuzioni 100% in busta paga, disincentivando 
qualsiasi pratica non trasparente ai danni del nostro 
personale

sostegno alla dignità e alla libertà individuale 
espresso attraverso contenuti, prodotti, arredo e 
dettagli che vogliono rendere il Mastro uno spazio di 
tutti per tutti senza compromessi e senza pregiudizi

Allergeni
UOVA

LATTICINI

GLUTINE PESCE

FRUTTA A GUSCIO



I nostri contatti

Seguici sui nostri social!

mastrotortello.com +39 02 9684 5984 info@mastrotortello.com

https://www.facebook.com/mastrotortelloofficial
https://www.instagram.com/mastrotortelloofficial/
https://www.tiktok.com/@mastro_tortello
mailto:info@mastrotortello.com
https://mastrotortello.com/
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